ELENA WALCH

Chardonnay Riserva Vigna “Castel Ringberg” 2023
Studtirol DOC

Das von der Habsburgerdynastie 1620 errichtete Renaissance-

Ciasel gy Schlésschen der Vigna ,,Castel Ringberg® thront iiber dem
s Kalterer See und ist umgeben von den Weinhingen der
Einzellage. Eine ,,Vigna“ ist eine zusitzliche

Herkunftsbezeichnung, der Begriff steht fir einen prizise
abgegrenzten und kartografisch festgehaltenen Rebberg. Die
abwechselnd miBig und steil abfallenden Weinberge der Vigna
,»Castel Ringberg® befinden sich an einer einmaligen Schnittstelle
wT dreier verschiedener Béden: Im Westen begleitet das Dolomit-
Gestein des Mendel-Bergriickens die Weinberge, die Steilhinge
bestehen aus 30.000 Jahre altem Schotter des eiszeitlichen Flusses
Etsch. Im stdlichen und zentralen Teil bestehen die groBeren Flichen aus lockerem Kalksteinschutt, welcher die
Rebwurzeln gut durchliftet. Zusitzlich ermdglicht die Milde des Kalterer Sees, gepaart mit starkem Nachmittags-
Stdwind eine schonende, naturnahe Bearbeitung bei bewusst klein gehaltener Produktion. Das Mikroklima und die
geologischen Gegebenheiten bieten auf einer idealen MeereshShe von 330 bis 400 Metern t.d.M. optimale Bedingungen
fiir Weine unvergleichlichen Charakters.

wDer Chardonnay Riserva Vigna ,,Castel Ringberg™ prisentiert sich mit einem frischen Goldgelb und mit einem von vielfiltigen
Aromen geprigten Bufkett: dicht und komplex mit exotischen Friichten, darunter Papaya, wiirzig mit gerdsteten Mandeln sowie mit
einemt Hanch von Lowenzabnhonig. I Gaumen besticht der Wein durch ein einzigartiges Spiel von Frische und Kraft, eine elegante
Struktur, eine saftige, mineralische Ader gepaart mit cremiger Fiille und harmonischer Ausgewogenheit sowie mit einem langen,

erfrischenden Abgang. M

LESE 2023

Wir freuen uns tiber einen interessanten Jahrgang 2023! Der goldene Studtiroler Herbst hat
nach einem herausfordernden Vegetationsjahr mit abwechselnd warmen und kihlen,
nassen Perioden bei bestem Wetter eine sehr schone und fast durchgehend stabile Lese
begleitet. Auch die prizise Arbeit im Weinberg zeigte ihre Erfolge. Die Trauben konnten
nach einem hochsommerlichen Juni und Juli, gefolgt von hohen Niederschlagsmengen
Anfang August noch wochenlang bei schénstem Herbstwetter heranteifen und von den
optimalen Bedingungen mit viel Sonne profitieren. Die Lese hat schlieBlich zu
,»historischen® Daten Anfang September bei idealer Wetterlage begonnen und wurde erst
gegen Ende von unbestindigen Tagen abgelost. Warme Tagtemperaturen und kihle
Nichte lieBen die Trauben eine optimale Reife mit ausgeglichenen Siurewerten, klarer
Frucht und guter Struktur erlangen.

VINIFIKATION

Spite Lese, sanftes Pressen und statische Klirung. Die Vergirung erfolgt zur Ginze in Barriques aus
Allier. Ist der Girprozess beendet, wird der Hefesatz 3 Monate lang 1-mal wochentlich der Battonage
unterzogen. Der Wein reift fir 10 Monate im Barrique auf der Feinhefe. Es folgt eine lingere
Flaschenlagerung. Erst zwei Jahre nach der Lese kommt der Wein in den Verkauf.

Rebsorte: 100% Chardonnay Alkohol: 13,5% Vol Bezeichnung: Stdtirol DOC
Restzucker: 0,0 g/L Gesamtsaure: 6,7 g/L Lagerfahigkeit: 10-12 Jahre
FlaschengroBe: 0,75 1 Lese: Mit grofter Sorgfalt von Hand gelesen und selektioniert
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