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VINIFIKATION

Traditionelle Maischegirung von 10 Tagen bei kontrollierter Temperatur im
Stahlfass. AnschlieBender biologischer Siureabbau im groflen 70hl sowie im
mittleren, 22hl grolen Holzfass aus franzésischer und slawonischer Fiche. Es
folgt eine weitere Lagerung im Holzfass.

DEGUSTATION

Der Lagrein Elena Walch lidt mit intensiver und dichter, granatroter Farbe ein.
Das vielschichtige Bukett besticht mit dezent wiirzigen Aromen, mit Kakao
sowie mit Waldbeeren und Herzkirschen im Hintergrund. Eine markante
Gerbstoffstruktur, geschmeidige Fille, eine verspielt rustikale Eleganz und
jugendliche Frische sowie ein saftiger, langer Abgang tiberzeugen im Gaumen.

TERROIR

Wirmere Lagen auf kalkhaltigen Béden mit Lehm- und Sandanteil auf beiden
Seiten des Bergriickens, sidostlich und sidwestlich ausgerichtet. Mit gréBter
Sorgfalt von Hand verlesen und selektioniert.

LESE 2024

Der Jahrgang 2024 prisentiert sich mit exzellenter Qualitit. Nach einem unbestindigen Frithling mit Regen
zur Zeit der Blite hat sich der Sommerbeginn mit frischen Temperaturen gezeigt, was Aufmerksamkeit und
verstirkte Arbeit im Weinberg erfordert hat. Juli und August hingegen zeigten sich trocken mit
hochsommetlichem Wetter. Die hohen Temperaturen und viel Sonnenschein im Hochsommer brachten
ideale Bedingungen fiir den Reifeprozess der Trauben, was sich in ausbalancierten Werten des Lesegutes mit
guten pH, Sdure- und Zuckerwerten ausdriickte. Insgesamt ist die Lese mengenmaBig kleiner ausgefallen,
zeigt sich jedoch in einer ausgezeichneten Qualitit.

SPEISEEMPFEHLUNG
Zu kriftigen Speisen, wie Wildgerichten, dunklem Fleisch und pikantem Kise.

Bezeichnung: Stdtirol DOC Restzucker: 3,9 g/L
Alkohol: 13,50 % Vol. Lagerfihigkeit: 5-7 Jahre
Gesamtsaure: 5,2 g/L Flaschengrofie: 0,75

Lese: Mit grofiter Sorgfalt von Hand gelesen
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