ELENA WALCH

Merlot Riserva Vigna “Kastelaz” 2022
Sudtirol DOC

Die Vigna ,Kastelaz“ ist eine einzigartige Steillage direkt
oberhalb des Weindorfes Tramin und zihlt zu den exklusiven
Stdlagen Sudtirols. FEine ,,Vigna® ist eine zusitzliche
Herkunftsbezeichnung, der Begriff steht fiir einen prizise
abgegrenzten und kartografisch festgehaltenen Rebberg.
Aufgrund seiner extremen Neigung bis zu 63 Grad ist die
Vigna ,,Kastelaz“ aufwendig in engen Terrassen angelegt.
Auflerdem ist sie ginzlich nach Stden ausgerichtet — eine
Seltenheit in Sudtirol. Kastelaz ist ein Seitenficher
postglazialen  Ursprungs und  besteht aus einem
schichtenférmigen Aufbau lockerer Kalkb6éden, durchzogen von Sand und hartem Gestein wie Granit und
Porphyr. Auch die mikroklimatischen Bedingungen der Vigna ,,Kastelaz® sind kontrastreich: So kénnen die
Reben tagsiiber von der warmen, dul3erst sonnigen Siidlage profitieren, wihrend ab dem spiten Nachmittag
cin starker Wind und spiter die frische abendliche Bergluft fiir kithle Temperaturen sorgen. Hier, zwischen
330 und 380 Meter 4.d.M. und bei extrem niedrigen Stock-Ertrigen entstehen einige der absoluten
Spitzenweine Elena Walchs.

Szstedaz

wEin frisches, lenchtendes Rubinrot prégt den Merlot Riserva Vigna ,Kastelaz®. Intensiv und reintonig
présentiert sich der Wein in der Nase, mit fruchtigen Noten von Weichselkirschen und Pflanmen, mit einem
Hanunch von Karamell und feinen Rostaromen. Geschmeidig samtige Gerbstoffe, eine weiche, runde Textur, eine
saftige, wiirzige Fiille, fruchtige Konzentration und filigrane Elegang fiillen den Gaumen. Ein einladend

attraktiver Charmeur!

LESE 2022
Ein hervorragender Jahrgang 2022 erwartet Sie! Dank des warmen, stabilen Sommers haben Trauben
allerbester Gesundheit und mit ausbalancierten Werten unseren Keller erreicht. Das
Weinjahr 2022 hat mit einem warmen Frithling begonnen, was zu einem frithzeitigen
Beginn der Blite gefithrt hat. Der darauffolgende Sommer war bestindig trocken und
warm bzw. im Hochsommer heil. Die Trockenheit hat zu keinen Problemen gefiihrt,
nicht auch zuletzt dank unserer Bewisserungssysteme und Meteostationen im Weinberg.
Die warmen Sommermonate haben zu héchst gesunden Trauben von sehr guter Qualitit
und Reife gefithrt. Die Sdurewerte waren jahrgangsbedingt etwas niederer, aber gut
ausgewogen und wurden durch gezielte Laubarbeit im Sommer, sowie eine etwas frithere
Lese unterstiitzt. Ende August wurden die ersten Trauben gelesen — wie immer vollstindig
von Hand. Insgesamt zeigen sich die Weine komplex, mit gro3er Struktur und sehr guter
Frucht.

VINIFIKATION

Maischegirung von ca. 10 Tagen im Stahltank mit anschlieBendem Sdureabbau im
Holzfass. Reifung fiir 18 Monate in franzésischen Barriques und lange Flaschenlagerung.
Ein hochmoderner Girkeller ermdglicht seit 2015 eine héchst schonende Verarbeitung der
Trauben mit Ganzbeerenverarbeitung und auch der Verarbeitung ganzer Trauben unter
Nutzung der Schwerkraft. Die sensible Abbeermaschine und die sanfte Beférderung der
Trauben mittels eines ,,cuvons®, einem Behilter auf Schienen, erweisen sich duBerst
schonend fiir die Trauben und bewahren deren hohe Qualitit. Der State-of-the-Art-Bau
ist in dieser Konzeption sicherlich einzigartig in Stdtirol und gehdrt wohl zu den
modernsten Girkellern Italiens, zur Produktion grof3er Rotweine d'excellence.

ELENA WALCH

Rebsorte: 100% Merlot Alkohol: 14,5% Vol Bezeichnung: Sidtirol DOC
Restzucker: 0,5 g/L Gesamtsaure: 5,5 g/L Lagerfahigkeit: 10-18 Jahte
FlaschengroBe: 0,75 1 Lese: Mit groBter Sorgfalt von Hand gelesen und selektioniert
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