ELENA WALCH

Cabernet Sauvignon Riserva Vigna “Castel Ringberg” 2023
Stdtirol DOC

Das von der Habsburgerdynastie 1620 errichtete
Renaissance-Schlosschen der Vigna ,,Castel Ringberg*
thront tUber dem Kalterer See und ist umgeben von den
Weinhdngen der Einzellage. Eine ,,Vigna® ist eine
zusitzliche Herkunftsbezeichnung, der Begriff steht fiir
., elnen  prizise abgegrenzten und  kartografisch
festgehaltenen Rebberg. Die abwechselnd maifBigen und
steil abfallenden Weinberge der Vigna ,,Castel Ringberg*
befinden sich an einer einmaligen Schnittstelle dreier
verschiedener Boden: Im Westen begleitet das Dolomit-
Gestein des Mendel-Bergriickens die Weinberge, die Steilhinge bestehen aus 30.000 Jahre altem Schotter des
eiszeitlichen Flusses Etsch. Im siidlichen und zentralen Teil bestechen die grof3eren Flichen aus lockerem
Kalksteinschutt, welcher die Rebwurzeln gut durchliiftet. Zusitzlich ermdglicht die Milde des Kalterer Sees,
gepaart mit starkem Nachmittags-Stidwind eine schonende, naturnahe Bearbeitung bei bewusst klein
gehaltener Produktion. Das Mikroklima und die geologischen Gegebenheiten bieten auf einer idealen
Meereshéhe von 330 bis 400 Metern t.d.M. optimale Bedingungen fiir Weine unvergleichlichen Charakters.
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Mt tiefdunklem Rubinrot wartet der Cabernet Sauvignon Riserva 1 igna ,,Castel Ringberg“ anf. Das einladende Bufkett
ist geprdagt von komplexen Fruchtaromen mit Waldbeeren, Brombeeren, Schwarzbeeren und Pflanmen sowie wiirzigen
Noten mit Tabakblittern, Gewiirznelken und etwas Bitterschokolade. Im Ganmen besticht der Wein durch krdftige,
fruchtige Fiille, ansgepréigte Gerbstoffe, ein schines Saurespiel, eine saftige 1inge mit groffem Potenzial und mit viel Biss

und Power im Abgang.
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Wir freuen uns iber einen interessanten Jahrgang 2023! Der goldene Siidtiroler Herbst hat
nach einem herausfordernden Vegetationsjahr mit abwechselnd warmen und kithlen, nassen
Perioden bei bestem Wetter eine sehr schéne und fast durchgehend stabile Lese begleitet.
Auch die prizise Arbeit im Weinberg zeigte ihre Erfolge. Die Trauben konnten nach einem
hochsommetlichen Juni und Juli, gefolgt von hohen Niederschlagsmengen Anfang August
noch wochenlang bei schonstem Herbstwetter heranreifen und von den optimalen
Bedingungen mit viel Sonne profitieren. Die Lese hat schlieBlich zu ,,historischen” Daten
Anfang September bei idealer Wettetlage begonnen und wurde erst gegen Ende von
unbestindigen Tagen abgel6st. Warme Tagtemperaturen und kithle Nichte lieBen die Trauben
cine optimale Reife mit ausgeglichenen Siurewerten, klarer Frucht und guter Struktur
erlangen.

VINIFIKATION ELENA WALCH
Maischegirung von ca. 10 Tagen mit anschlieBendem Saureabbau. 18-monatige Reifung in
Barriques aus Frankreich, anschlieBende Fillung und lange Lagerung in der Flasche. Ein
hochmoderner Girkeller ermdglicht seit 2015 eine héchst schonende Verarbeitung der
Trauben mit Ganzbeerenverarbeitung und auch der Verarbeitung ganzer Trauben unter
Nutzung der Schwerkraft. Die sensible Abbeermaschine und die sanfte Beférderung der
Trauben mittels eines ,,cuvons®, einem Behilter auf Schienen, erweisen sich dullerst schonend
fur die Trauben und bewahren deren hohe Qualitit. Der State oft he Art Bau ist in dieser
Konzeption sicherlich einzigartig in Stidtirol und gehért wohl zu den modernsten Girkellern
Italiens, zur Produktion groBBer Rotweine d‘excellence.

Rebsorte: 100% Cabernet Sauvignon Alkohol: 14,00% Vol Bezeichnung: Sidtirol DOC
Restzucker: 1,4 g/L Gesamtsdure: 5,5 g/L Lagerfihigkeit: 15-20 Jahre
Flaschengrofie: 0,75 1 Lese: Mit grofiter Sorgfalt von Hand gelesen
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