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Gewürztraminer Vigna “Kastelaz” 2023 

Südtirol DOC 

 

Die Vigna „Kastelaz“ ist eine einzigartige Steillage direkt 
oberhalb des Weindorfes Tramin und zählt zu den exklusiven 
Südlagen Südtirols. Eine „Vigna“ ist eine zusätzliche 
Herkunftsbezeichnung, der Begriff steht für einen präzise 
abgegrenzten und kartografisch festgehaltenen Rebberg. 
Aufgrund seiner extremen Neigung bis zu 63 Prozent ist die 
Vigna „Kastelaz“ aufwendig in engen Terrassen angelegt. 
Außerdem ist sie gänzlich nach Süden ausgerichtet – eine 
Seltenheit in Südtirol. Kastelaz ist ein Seitenfächer 

postglazialen Ursprungs und besteht aus einem schichtenförmigen Aufbau lockerer Kalkböden, durchzogen 
von Sand und hartem Gestein wie Granit und Porphyr. Auch die mikroklimatischen Bedingungen der Vigna 
„Kastelaz“ sind kontrastreich: So können die Reben tagsüber von der warmen, äußerst sonnigen Südlage 
profitieren, während ab dem späten Nachmittag ein starker Wind und später die frische abendliche Bergluft 
für kühle Temperaturen sorgen. Hier, zwischen 330 und 380 Meter ü.d.M. und bei extrem niedrigen Stock-
Erträgen entstehen einige der absoluten Spitzenweine Elena Walchs. 

 

„Der Gewürztraminer Vigna „Kastelaz“ ist längst einer der berühmtesten Gewürztraminer auf dem 
internationalen Parkett. Er präsentiert sich mit satter, goldgelber Farbe und mit einem betörend vielschichtigen 
Bukett: elegant und mineralisch, mit Aromen von Rosen und Lychee sowie etwas Akazienhonig im Hintergrund. 
Überzeugend und komplex ist der Wein auch im Gaumen: mit eleganter Struktur, anregendem Säurespiel, 
harmonisch- würziger Frische und feingliedrigem, saftigem Abgang. Ein Wein mit viel Finesse und Cha rakter!“ 

 

 

 
LESE 2023 
Wir freuen uns über einen interessanten Jahrgang 2023! Der goldene Südtiroler Herbst hat 
nach einem herausfordernden Vegetationsjahr mit abwechselnd warmen und kühlen, nassen 
Perioden bei bestem Wetter eine sehr schöne und fast durchgehend stabile Lese begleitet. 
Auch die präzise Arbeit im Weinberg zeigte ihre Erfolge. Die Trauben konnten nach einem 
hochsommerlichen Juni und Juli, gefolgt von hohen Niederschlagsmengen Anfang August 
noch wochenlang bei schönstem Herbstwetter heranreifen und von den optimalen 
Bedingungen mit viel Sonne profitieren. Die Lese hat schließlich zu „historischen“ Daten 
Anfang September bei idealer Wetterlage begonnen und wurde erst gegen Ende von 
unbeständigen Tagen abgelöst. Warme Tagtemperaturen und kühle Nächte ließen die 
Trauben eine optimale Reife mit ausgeglichenen Säurewerten, klarer Frucht und guter 
Struktur erlangen. 
 

VINIFIKATION 
Vor dem Abpressen erfolgt ein Maischekontakt von ca. 6 Stunden. Sanftes Abpressen und 
statische Vorklärung des Mostes durch Kühlung. Vergärung im Stahltank bei kontrollierter 
Temperatur von 18°C, langer Hefekontakt nach der Gärung.  

 

Rebsorte: 100% Gewürztraminer    Alkohol: 14,50% Vol          Bezeichnung: Südtirol DOC  

Restzucker: 5,4 g/L     Gesamtsäure: 6,0 g/L          Lagerfähigkeit: 5-10 Jahre 

Flaschengröße: 0,75 l     Lese: Mit größter Sorgfalt von Hand gelesen und selektioniert 
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Sauvignon Vigna “Castel Ringberg” 2023 

Südtirol DOC 

 

Das von der Habsburgerdynastie 1620 errichtete 
Renaissance-Schlösschen der Vigna „Castel Ringberg“ 
thront über dem Kalterer See und ist umgeben von den 
Weinhängen der Einzellage. Eine „Vigna“ ist eine 
zusätzliche Herkunftsbezeichnung, der Begriff steht für 
einen präzise abgegrenzten und kartografisch 
festgehaltenen Rebberg. Die abwechselnd mäßig und steil 
abfallenden Weinberge der Vigna „Castel Ringberg“ 
befinden sich an einer einmaligen Schnittstelle dreier 
verschiedener Böden: Im Westen begleitet das Dolomit-

Gestein des Mendel-Bergrückens die Weinberge, die Steilhänge bestehen aus 30.000 Jahre altem Schotter des 
eiszeitlichen Flusses Etsch. Im südlichen und zentralen Teil bestehen die größeren Flächen aus lockerem 
Kalksteinschutt, welcher die Rebwurzeln gut durchlüftet. Zusätzlich ermöglicht die Milde des Kalterer Sees, 
gepaart mit starkem Nachmittags-Südwind eine schonende, naturnahe Bearbeitung bei bewusst klein 
gehaltener Produktion. Das Mikroklima und die geologischen Gegebenheiten bieten auf einer idealen 
Meereshöhe von 330 bis 400 Metern ü.d.M. optimale Bedingungen für Weine unvergleichlichen Charakters. 

 

„Der Sauvignon Vigna „Castel Ringberg“ wartet mit hellem, elegantem Strohgelb mit leicht grünen 
Schattierungen auf. Das einladend dezente Bukett ist geprägt von eleganten florealen Noten mit Holunderblüten 
und Gebirgskräutern, einem Hauch von Stachelbeeren und alpiner Frische. Mit fruchtiger Fülle, eleganter 
Struktur und saftiger Mineralität, mit komplexem Potenzial und einmaliger Harmonie begeistert dieser 
Sauvignon im Gaumen.“ 

 

 

 
LESE 2023 
Wir freuen uns über einen interessanten Jahrgang 2023! Der goldene Südtiroler Herbst hat 
nach einem herausfordernden Vegetationsjahr mit abwechselnd warmen und kühlen, nassen 
Perioden bei bestem Wetter eine sehr schöne und fast durchgehend stabile Lese begleitet. 
Auch die präzise Arbeit im Weinberg zeigte ihre Erfolge. Die Trauben konnten nach einem 
hochsommerlichen Juni und Juli, gefolgt von hohen Niederschlagsmengen Anfang August 
noch wochenlang bei schönstem Herbstwetter heranreifen und von den optimalen 
Bedingungen mit viel Sonne profitieren. Die Lese hat schließlich zu „historischen“ Daten 
Anfang September bei idealer Wetterlage begonnen und wurde erst gegen Ende von 
unbeständigen Tagen abgelöst. Warme Tagtemperaturen und kühle Nächte ließen die 
Trauben eine optimale Reife mit ausgeglichenen Säurewerten, klarer Frucht und guter 
Struktur erlangen. 

      

VINIFIKATION 
Die Klärung erfolgt statisch durch Kühlung des Mostes. Ein Teil vergärt bei kontrollierter 
Temperatur von ca. 18° C im Stahl und hat bis zum frühjährlichen Abzug langen 
Hefekontakt. Der restliche Teil von 40% vergärt in großen Holzfässern und im Barrique.  

 

Rebsorte: 100% Sauvignon          Alkohol: 13,50% Vol                 Bezeichnung: Südtirol DOC  

Restzucker: 1,0 g/L                     Gesamtsäure: 6,7 g/L   Lagerfähigkeit: 3-5 Jahre 

Flaschengröße: 0,75 l          Lese: Mit größter Sorgfalt von Hand gelesen und selektioniert  
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Mit einer kleinen Anzahl von 2.553 produzierten Flaschen erscheint Elena Walchs höchste Vollendung des Pinot Noir: 
„Aton“, dem altägyptischen Sonnengott nach, welcher sich in einer reinen, lebenserstrahlenden Sonnenscheibe darge-
stellt, über jedes andere göttliche Wesen erhob. Als abstrakte Idee und vergeistigte Auffassung, ist Aton die Quelle des 
Lichts und des Lebens und somit die Vollkommenheit an sich.  

 

 

Der 2020’er Jahrgang des „Aton“ Pinot Noir Riserva Südtirol DOC stammt aus der Selektion der besten Trauben in 
mittleren und höheren Lagen zwischen 400 und 600m ü.d.M. Die bis zu 61 Jahre alten Rebstöcke mit stark reduziertem 
Ertrag liegen auf beiden Talseiten in Glen und Barleith und profitieren von den komplexen, überwiegend lehm- und 
kalkhaltigen Böden mit mergelhaltigen Spuren.  
 
Je höher das Bergprofil, desto mehr Licht, Sonnenstunden und Frische erreichen die Weinberge. Lange Sonnenstunden 
bei einem dennoch frischen Klima und großen Tag/Nacht Temperaturunterschieden ergeben einen Pinot Noir großer 
Eleganz mit frischer und ausdrucksstarker Präsenz. 
 

Die Auswahl der zwei qualitativsten Parzellen in einem idealen Zusammenspiel an Ausrichtung und Meereshöhe er-
möglichen eine höhere phenolische Traubenreife ohne übermäßigen Zuckergehalt und eine natürliche mittlere bis 
höhere Säure, welche den „Aton“ Pinot Noir Riserva 2020 mit Struktur, Eleganz und Finesse auszeichnet. "Aton" 
schickt auf eine einzigartige sensorische Reise, welche die Sinne in die Entdeckung seiner Persönlichkeit einbezieht. 
Eine Reise, die die Geschichte Südtirols erzählt und die Liebhaber des Pinot Noirs begeistert. 

 

VINIFIKATION 

Die Lese fand in zwei Durchgängen am 12. und 14. September statt, um den jeweiligen Traubenpartien das Erlangen 
einer optimalen Maturität zu ermöglichen. 2020 war ein ausgezeichneter Jahrgang für die Sorte Blauburgunder, wenn 
es auch ein herausforderndes Jahr gewesen ist. Ein warmer Frühling führte zu einer frühzeitigen Entwicklung der 
Reben, die durch einen kühleren Juni wieder ausgeglichen werden konnte. Der Frühsommer zeigte sich wechselhaft 
und erforderte viel Einsatz im Weinberg. Es folgte ein heißer, intensiver Sommer mit hochsommerlichen Temperatu-
ren, bevor der Herbst mit markanten Temperaturunterschieden zwischen Tag und Nacht Einzug hielt. Die hohen 
Temperaturen haben die ausgezeichnete Struktur des Pinot Noirs begünstigt und komplexe, reife Fruchtnoten hervor-
gebracht, während die kühlere, höher gelegene Parzelle mit Nord-West-Ausrichtung dem Wein Frische und unver-
gleichliche Eleganz verlieh.  
 
Auf die Lese folgte eine schonende Traubenverarbeitung in einem neuen, hochmodernen Gärkeller unter Nutzung der 
Schwerkraft. Die Trauben wurden in ganzbeeriger Form sachte in kleinen „cuvons“ zu den kleinen Gärtanks weiter-
geleitet und somit die delikate Struktur und Qualität des Lesegutes in seiner natürlichen Form beibehalten.  
Es folgte eine 5-tägige Kaltmazeration und eine Gärung bei einer kontrollierten Temperatur von 23° für weitere 15 
Tage in kleinen Stahltanks. Nach einer weiteren 12-monatige Reifung in Barriques aus französischer Eiche mit mittlerer 
Röstung, ruhte und reifte der Wein weitere 12 Monate in Stahl. 
 
Die langsame und schonende Verarbeitung erfolgte im Respekt der ursprünglichen Qualität der Trauben und nach 
demselben Prinzip wurde der Wein schließlich am 08.11.2022 ohne Filtration abgefüllt, um seine außergewöhnliche 
Struktur zu erhalten und seine natürliche kolloidale Zusammensetzung zu bewahren.  
 
Während der anschließenden 29-monatigen Flaschenreifung entwickelt der "Aton" Pinot Noir Riserva 2020 in aller 
Stille das breite Spektrum seines Potenzials weiter, bis er am 1. April 2025 auf dem Markt erscheint.  Die Grande Cuvée 
kann eine beträchtliche Lebensdauer erreichen, während welcher der Wein reift und sich weiterentwickelt. 
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Alkohol:  14,5 % Vol.     
Gesamtsäure:  5,7 g/L       
Restzucker:       0,9 g/L      Bezeichnung: Südtirol DOC 
Ernte:   Mit größter Sorgfalt von Hand gelesen Flaschengröße: 0,75l, 1,5l 

„Der Pinot Noir „Aton“ drückt zeitlose Finesse und Eleganz aus. In 
kräftigem Rubinrot präsentiert sich der Wein im Glas. Subtile Noten 
an Brombeeren, einem Hauch von Lakritze und fein geräucherte Noten 
bestimmen das Bukett, wobei Kraft und höchste Eleganz in diesem au-
ßergewöhnlichen Wein vereint werden. Mit Dichte, schwarzen Beeren und 
Mineralität bei gleichzeitig feinen und frischen Tanninen überzeugt der 
„Aton“ am Gaumen mit einem würzigen, langen Abgang. Der 2020’er 
Jahrgang zeichnet sich hierbei ganz besonders durch seine große Struktur, 
etwas reifere, intensive Frucht an schwarzer Kirsche bei gleichzeitig aus-
gezeichneter Frische aus.  

Ein eleganter, charaktervoller Pinot Noir, unter größtem Einsatz und 
detailreichem Aufwand produziert, um dieser edelsten aller Sorten mit 
kompromissloser Qualität gerecht zu werden.“  
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2017 Jahrgang “BESTER BLAUBURGUNDER ITALIENS” 

Daniele Cernilli alias Dr. Wine 

 

2018 Jahrgang “ TRE BICCHIERI “ 

Gambero Rosso 

 

2019 Jahrgang “Best Pinot Noir“ 

Falstaff 

2019 Jahrgang - 94 Punkte  

Wine Spectator 

 

 


