ELENA WALCH

Lagrein 2025
Sudtirol DOC

REBSORTE
100% Lagrein

VINIFIKATION

Traditionelle Maischegirung von 10 Tagen bei kontrollierter Temperatur im
Stahlfass. AnschlieBender biologischer Siureabbau im groflen 70hl sowie im
mittleren, 22hl groflen Holzfass aus franzésischer und slawonischer Fiche. Es
folgt eine weitere Lagerung im Holzfass.

DEGUSTATION

Der Lagrein Elena Walch lidt mit intensiver und dichter, granatroter Farbe ein.
Das vielschichtige Bukett besticht mit dezent wiirzigen Aromen, mit Kakao
sowie mit Waldbeeren und Herzkirschen im Hintergrund. Eine markante
Gerbstoffstruktur, geschmeidige Fille, eine verspielt rustikale Eleganz und
jugendliche Frische sowie ein saftiger, langer Abgang tiberzeugen im Gaumen.

ELENA WALCH

LA TERROIR

e Wirmere Lagen auf kalkhaltigen Béden mit Lehm- und Sandanteil auf beiden
Seiten des Bergriickens, sidostlich und sidwestlich ausgerichtet. Mit gréBter
Sorgfalt von Hand verlesen und selektioniert.

LESE 2025

Die Lese 2025 begann relativ frith am 27. August und wurde nach rund einem Monat abgeschlossen; es war
somit eine kurze und kompakte Lese fiir Stdtirol. Nach einer vergleichsweise frihen Bliite folgten auf einen
warmen und trockenen Juni deutlich kithlere Julitage, die eine wichtige Rolle bei der Erhaltung der Frische
und Siure der Trauben spielten. Der August bot ideale Reifebedingungen und die Trauben erreichten, trotz
eines Septembers mit wechselndem Sonnenschein und etwas Niederschlag, unseren Keller in ausgezeichneter
Gesundheit und Balance. Wir blicken mit Optimismus und Zuversicht auf die sehr gute Qualitit dieses
Jahrgangs.

SPEISEEMPFEHLUNG
Zu kriftigen Speisen, wie Wildgerichten, dunklem Fleisch und pikantem Kise.

Bezeichnung: Stdtirol DOC Restzucker: 3,1 g/L
Alkohol: 13,00 % Vol. Lagerfihigkeit: 5-7 Jahre
Gesamtsaure: 4,9 g/L Flaschengrofie: 0,75

Lese: Mit grofiter Sorgfalt von Hand gelesen

elenawalch.com e info@elenawalch.com e Andreas Hoferstr.1 o 39040 Tramin, Stdtirol (Italien)



