ELENA WALCH

Lagrein Riserva Vigna “Castel Ringberg” 2021
Sudtirol DOC

Vigna Y 3 Das von der Habsburgerdynastie 1620 errichtete
Castel Ringberg Z s

Renaissance-Schlésschen der Vigna ,,Castel Ringberg®
thront diber dem Kalterer See und ist umgeben von den
Weinhingen der FEinzellage. Eine ,,Vigna® ist eine
zusitzliche Herkunftsbezeichnung, der Begriff steht fir
einen  prizise  abgegrenzten und  kartografisch
festgehaltenen Rebberg. Die abwechselnd maBig und steil
abfallenden Weinberge der Vigna ,,Castel Ringberg®
befinden sich an einer einmaligen Schnittstelle dreier
verschiedener Béden: Im Westen begleitet das Dolomit-
Gestein des Mendel -Bergriickens die Weinberge, die Steilhinge bestehen aus 30.000 Jahre altem Schotter des
ciszeitlichen Flusses Etsch. Im stidlichen und zentralen Teil bestehen die groB3eren Flichen aus lockerem
Kalksteinschutt, welcher die Rebwurzeln gut durchliftet. Zusitzlich erméglicht die Milde des Kalterer Sees,
gepaart mit starkem Nachmittags-Stidwind eine schonende, naturnahe Bearbeitung bei bewusst klein
gehaltener Produktion. Das Mikroklima und die geologischen Gegebenheiten bieten auf einer idealen
Meereshéhe von 330 bis 400 Metern t.d.M. optimale Bedingungen fiir Weine unvergleichlichen Charakters.

wDer Lagrein Riserva Vigna ,,Castel Ringberg" lddt mit einem krdftigen Granatrot und mit einem fruchtig-
[rischen, vielschichtigen Bukett ein: Aromen von roten Beeren mit Preiselbeeren, Jobannisbeeren und Kirschen
verbinden sich mit zarten Tabaknoten und etwas Schokolade. Samtig-weiche Gerbstoffe, eine frische, wiirzige
Fiille und Struktur, jugendliche Eleganz und viel Charme sowie eine anregende,

mineralisch gepragte Lange iiberzengen im Gaumen. MQL

VERLAUF DES JAHRGAN GS 2021

Wir freuen uns tber einen Jahrgang von hervorragender Qualitit, insbesondere fiir unsere
Weilweine! Ein trockener und kithler Frihling fihrte zu einer spiten Blite der Reben,
gefolgt von einem warmen und trockenen Juni. Nach einem unbestindigen Hochsommer
kam es Mitte August zu einem tiberraschenden Wetterumschwung, der bis Ende September
Traumwetter brachte und allerbeste Bedingungen fiir eine optimale Reifung der Trauben
schaffte. Die Ernte begann Mitte September, etwa 10 Tage spiter als im letzten Jahr. Blauer
Himmel und viel Sonnenschein sowie hochsommerliche Tagestemperaturen und herbstlich
kithle Néchte erméglichten es den Trauben, ideale Zuckerwerte zu erreichen und gleichzeitig
cinen schr guten Sduregehalt zu behalten. Dementsprechend weisen die Weine des Jahrgangs
2021 eine ausgesprochen hohe Qualitit auf. ﬂ

VINIFIKATION WV
Maischegirung von ca. 10 Tagen mit anschlieBendem Saureabbau. Reifung fiir 20 Monate in
franzosischen Barriques. AnschlieBende Fillung und lange Lagerung auf der Flasche. Ein
hochmoderner Girkeller ermdglicht seit 2015 eine héchst schonende Verarbeitung der
Trauben mit Ganzbeerenverarbeitung und auch der Verarbeitung ganzer Trauben unter
Nutzung der Schwerkraft. Die sensible Abbeermaschine und die sanfte Beférderung der
Trauben mittels eines ,,cuvons®, einem Behilter auf Schienen, erweisen sich dullerst
schonend fiir die Trauben und bewahren deren hohe Qualitit. Der State of the Art Bau ist
in dieser Konzeption sicherlich einzigartig in Stdtirol und gehort wohl zu den modernsten
Girkellern Italiens, zur Produktion grof3er Rotweine d'excellence.

Rebsorte: 100% Lagrein Alkohol: 14,00% Vol Bezeichnung: Stidtirol DOC
Restzucker: 4,6 g/L Gesamtsaure: 5,2 g/L Lagerfahigkeit: 15-18 Jahte
FlaschengroBe: 0,75 / 1,51 Lese: Mit groBter Sorgfalt von Hand gelesen und selektioniert
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