ELENA WALCH

GRANDE CUVEE “BEYOND THE CIL.LOUDS”
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Jahrgang: 2015

Rebsorte: Das Beste unserer Rebsorten mit Hauptanteil Chardonnay

Lage: Selektion der besten Trauben aus beiden FEinzellagen Castel
Ringberg, oberhalb des Kalterer Sees und Kastelaz, eine renommierte
Steillage in Tramin.

Vinifikation: Die verschiedenen Rebsorten werden gleichzeitig gelesen,
sobald der Chardonnay am Hohepunkt seiner physiologischen Reife ist.
Die weiteren Traubensorten bringen zusitzliches Aroma und ideales
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i Y OND I Sdureverhiltnis mit. Die Besonderheit der Vinifikation ist das
i THE ’ gemeinsame Abpressen und Vergiren der Trauben in franzosischen
CLOUDS Barriques. Nach der Girung erfolgt 3 Monate lang eine wochentliche

| Battonage. Nach 10-monatiger Reifung im Barrique lagert der Wein noch
lena) Wwalsh circa 7 Jahre auf der Flasche in einem stillgelegtem Bergwerk des
0 ADIGE BIANCO DOG - ITA Ridnauntales auf 2.000m Hohe in volliger Abgeschlossenheit und

‘ absoluter Dunkelheit. Die Stollentemperatur von gleichmiBigen 11°
Celsius, eine hohe Luftfeuchtigkeit von 95%, zusammen mit einem
extrem niedrigen Druck beeinflussen den Reifeprozess dieses Weines
und schenken ihm eine jugendliche Frische.

Degustation: Der «vyesisiri Corverre »Beyond the Clouds® iberzeugt mit einem kriftig Gppigen
Goldgelb. In der Nase 6ffnet sich ein bunter Straufl von Aromen: ein saftiger Fruchtcocktail mit einem
Hauch von Exotik und Noten von Grapefruit und Orangen sowie eine anregende Wiirze mit etwas
rauchigen Tonen und gut eingebundenen Honignoten. Im Gaumen besticht der Wein durch eine
spannende Harmonie zwischen jugendlichem Charme und komplexer Reife, zwischen knackiger
Frische und grof3em Potenzial, zwischen alpiner Kihle und siidlindischem Flair.
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Bezeichnung: Stdtirol Weiss DOC Restzucker: 0,7 g/L
Alkohol: 14,00% Vol Lagerfihigkeit: 13-15 Jahre
Gesamtsdure: 5 g/L FlaschengréBe: 0,75 L

www.clenawalch.com info@elenawalch.com
Andreas Hoferstr.1 39040 Tramin



http://www.elenawalch.com/
mailto:info@elenawalch.com

